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Liebe Gaste,

»
wir freuen uns, dass Sie sich flir unsere

Gaststatte entschieden haben.
Wir werden alles versuchen, um lhnen den
Aufenthalt bei uns so angenehm wie n  mogli

i zu gestalten.

Beachten Sie bitte auch, dass wiran
versc@edenen Tagen zu unsérer normalen =
Karte auch noch eine Tageskarte anbieten.
Unsere Speisen sind natirlich auch allei;m =

Mitnehmen erhaltlich.

lhr Hubertus-Team

L]

Offnungszeiten

Maontag Ruhetag

Dienstag 17 0 Uhr—22.00 Uhr

Mittwoch

Donnerstag

Freitag

Samstag

Sonntag 11. OO Uhr — 18. OO Uhr
In der Biergartensaison 6ffnen wir Di —

schonum 14.00 Uhr

Tel.: 06181 -77 2 44

Flr Familienfeiern usw. stehen wir




deklarationspﬂicf”ge Zusatzstoffe
1 mit Farbstoff

2 mit Konservierungsstoff

3 mit Antioxidationsmittel

4 mit Geschmacksverstrker o
5 gé wefelt

6 geschxvérzt

7 mit Fﬂsphat

8 mit Milcheiweil’ (bei Fleischerzeugnissen)

9 koffeinhaltig
10 chininhaltig
11 mit SURungsmittel
13‘t gewachst
Deklarationspflichtige Allergene
a Glutenhaltiges Getreide
b Kreb.s%iere und daraus gewonnene Erzeugnisse
c Eier und daraus gewonnene Erriy,lgnisse
%
d Fische und daraus gewonnene E'rgeugnisse
e Erdniisse und daraus gewonnené Erzeugnisse
o Soja(bohnen) und daraus gewonnene Erzeugnisse
g Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse
h Schalenfriichte
i Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse —

i Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse B
.

k Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse

| Schwefeldioxid und Sulphite

m Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse :
— - -
e, - TEE
n + Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
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Gemilisebriihe
mit Einlage

Omas Zwiebelsuppe
mit gedlinsteten Zwiebeln, Gemu%bruhe und Sahne WS -

-
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Salate

Tomaten-Mozzarella-Salat
mit frischem Basilikum und eingelegten Zwiebeln g
Essig-Ol-Dressing und Baguette ;

®
Gemischter Salatteller
mit verschiedenen Salaten und Gemd e der Saison, g
Kase mit Joghurt-Dressing und Bague t?g
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Chefsalat

mit verschiedenen Salaten und Gemiise der Saison
sowie gekochtem Schinken, Ei, Tunfisch und Kase
mit Joghurt-Dressing und Baguette

Gegrillter Fetakg n

mit Tomaten, Zwiebeln und Peperoni




‘K_)éim;gkeiten
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Handkasetatar

mit Apfelweindressing, dazu Brot und Butter

i . o
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Handkase mit Musik é 6,50 €
in Essig und Ol, dazu Brot und Butter g

Rindswurst mit Kraut

dazu Brot
[ ]

Griine Sof3e mit Eiern

dazu Salzkartoffeln

Gebackener Leberkise it

mit Spiegelei und Bratkartoffeln

i

Gekochtes Rippchen mit Kraut

dazu Brot

Paniertes Nacken Steak

mit Schmorzwiebeln un%‘?tkartof[el_n_
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Nudliges

Nudeln mit Hackfleischsof3e
Rinderhackfleisch, Tomaten, Paprika,

Zwiebeln darauf frischer Parmesan I —
i e
- e
Nudeln mit Rotem Pesto &,
und gebratenen Tomaten e,g,i

Nudeln mit Griinem Pesto

und gebratenen Tomaten
[ ]

fiit unsere kleinen Hdste
&

Pommes frites

Rindswurst mit Brot

Kleines Rahmscl‘;gel e
mit kleiner Portion mes frites




’ iuten.bc/mitzel

Die Putenschnitzel werden mit Butterschmalz in der Pfann_e_,'_ <
gebraten. s

Sie kdnnen wahlweise mit Pommes, Kroke:’gten ode
Bratkartoffeln oder Salzkartoffeln serviert werden.-
Dazu reichen wir.ginen kleinen Salat. ...
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Schnitzel Wiener Art

Rahmschnitzel

mit RahmsoRe
[ ]

Zwiebelschnitzel
mit gediinsteten Zwiebeln

Champignonrahmschnitzel
mit ChampignonrahmsoRe '

Pfefferrahmschnitzel
mit Pfefferrahmsol3e
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Paprikaschnitzel
mit PaprikatomatensoRe

Frankfurter Schnitzel
mit griiner SoRRe

Handkas Schnit

mit Handkise iberba n
und Griiner Sol3e
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Schweineschnitzel

)
Die Schweinesc#nitzel werden bei uns frisch aus dem Lachs
geschnitten und mit Butterschmalz in der Pfanne gebraten.

Sie kdnnen wahlweise mit Pommes, Kroketten oder
Bratkartoffeln oder Salzkartoffeln serviert werden..
: Fe
“Dazu reichen wir einen kleinen Salat.
.

Klein &

Schnitzel \ﬂener Art 13,50 €
c.g

Rahmschnitzel 14,50 €

mit RahmsolRe C,g

Zwiebelschnitzel 14,50 €

mit gedlinsteten Zwiebeln C,g

Champigngnrahmschnitzel 15.50 €

mit ChampignonrahmsoRe (o

Pfefferrahmschnitzel \?q 15,50 €

mit PfefferrahmsofRRe C,g

Paprikaschnitzel - 15,50 €

mit PaprikatomatensofRe (off >

Champignonschnitzel 15,50 €

mit gebratenen Champignons, Speck (o

Frankfurter Schnitzel 15,50 €

mit griiner SoRe ‘5 g

“Schnitzelplatte S Cima-

je ein kleines Zwiebel, Pfefferrahm, Eaprikgscﬁn




geschnitten und mit Butterschmalz in der Pfanne gebra

3 e .

~  ——
Sie kénnen wahlweise mit Pommes, Kroketten ode
Bratkartoffeln oder SaIngartoffeIn serviert werde

p : s . .
ﬁzu reichen wir einen kleinen Salat.

. =
Schnitzel Hawaii
mit gek. Schinken, Ananas
und Kase Uberbacken

Schnitzel ltalia

mit HackfleischsoRe
und Kase Uberbacken
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Speck Schnitzel
-mit Zwiebeln, Speck
und Kase Gberbacken

Handkas Schnitzel

mit Handkase tiberbacken
und Griiner SofSe

Camembert Schnitzel

mit Camembert Uber n
und Preiselbeeren - &
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Pfanne gebraten.

e
-*

Sie kbnn'gn wahlweise mit Pommes, Kroketten ode

Bratkartoffeln serviert werden.
2 ®,

Dazu reichen wir einen kleinen Salat

Deutsche Art

gefillt mit gekochtem Schinken und Gouda

Hessische Art
geflllt mit Han?:lkése mit einer leichten Kimmelnote

Italienische Art {
gefiillt mit rohem Schinken und Mozzarella

Griechische Art

gefillt mit Feta Kise, Tomaten und Zwiebeln

Franzosiche Art
Geflllt mit Camembert und Preiselbeeren

Altdeutsche Art
Gefiillt mit ged. Zwiebé‘ﬂeck und Gouda
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